
   

 

P e t e r ’ s  E m p f e h l u n g  

 

Hausgebeizter Graved Lachs 

Wasabi Mayonnaise 

25 

*** 

Brasato  

Im Rotwein geschmorte Rindsschulter 

Kräftige Rotweinsauce  

Safran Risotto  

Wurzelgemüse 

38 

*** 

Minis   

5 
Rüeblikuchen mit Vanilleglace 

Panna Cotta, Mangosauce 

Salted Caramel Glace, mit Erdnüssen 

 

Menu komplett mit 1-2 Minis   57 

Vorspeise und Hauptgang         52 
 

Bewusst servieren wir im Menu keine grosse Hauptgang-Portion, 

um Foodwaste zu vermeiden. 

Lassen Sie es uns wissen, wenn Sie einen grossen Hunger haben. 

Gerne servieren wir Ihnen einen Nachschlag. 

 
 

 

Vorspeisen 
 

Solothurner Weissweinsuppe  12  
 

Boninger Nüsslisalat 

mit Ei vom Gruebackerhof   14 

und Speck   15 
Rassige Knoblauch-Senfsauce 

 

Hauptgänge 
 

Entrecôte   48 
Hausgemachte Kräuterbutter, Pommes Frites, Gemüse 
 

Kalbscordon-bleu    43 
Buntes Gemüse und Pommes Frites 

Glutenfrei oder ohne Schweinefleisch möglich 
 

Zürcher Geschnetzeltes    39 
Kalbsgeschnetzeltes mit Rösti, Champignonrahmsauce 
 

Geschmorte Randen, Hausgemachtes Hummus 30 
Fetakäse und Baumnüsse 

 


